
 

 

Ambiente Silvestermenüs 2025 

 

MENÜ I € 38,00 inkl. Begrüßungssekt 

Rote Linsensuppe mit Zitronengrasgarnelen am Spieß und frischen Kräutern 

Frisches Nordlachsfilet aus dem Ofen in einer Sauce aus Creme Fraiche, 
Zitronensaft, etwas Weißwein, Dijonsenf und frischem Thymian, 

angerichtet auf einem Kräuterpesto-Linguinenest 

Bayrischcreme mit roter Grütze  

 

MENÜ II € 41,00 inkl. Begrüßungssekt 

Feines Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan und Ruccola mit 
Zitronensaft, schwarzem PfeƯer und Olivenöl 

Barbarie Entenbrustfilet im Ofen geschmort an feiner Orangen-Grand 
Marnier-Jus, dazu Orangenfilets und KartoƯelgratin 

Feines Spekulatius-Frischkäsedessert mit Himbeeren  

 

MENÜ III € 32,00 inkl. Begrüßungssekt 

Feine Käse-Lauchsuppe mit Parmesancrostinis 

Vegetarischer Linsenbraten aus dem Ofen mit Pilzrahmsauce und 
Spinatknödeln 

Bayrischcreme mit roter Grütze 

 

Reservierungen ab sofort möglich 


